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Para comer

Recién salido del horno:
e Palmeritas.
e Croissants.
e Bizcochos caseros.
e Pan de cereales (con tomate natural y aceite de oliva).

Para endulzar el paladar:
e Yogurt natural artesano de Larreta Esnekiak, Orendain.
e Mermelada artesana de Jan Jam, Huarte, Navarra.
e Fruta.

Los salados de la tierra:
e Jamén cocido de Urkabe, Errenteria.
e Paleta gran reserva Urdetxe con sello Baserriko Txerria (cerdo de
caserio vasco).

Al momento, a tu gusto y con huevos de gallinas criadas en libertad
por Aranburu Oilotegia en Zizurkil:

e Tortillas variadas (francesa, jamén, queso...).

e Huevos fritos.



Para beber

Zumos:
e Zumo de manzana ecoldgico de Petritegi, Astigarraga
0
e Zumo de naranja recién exprimido.

De la casa Aitona, Astigarraga:
o Café
0
e Infusidn.

Leche:
e Leche entera de vaca de Bordazar, Errenteria
0
o Leche desnatada de vaca, bebidas de soja o de almendras de Kaiku,
Donostia.
Cacao en polvo.

Disfruta de un desayuno basado en productos locales, ecolégicos y de
Denominacién de Origen, para comenzar el dia con una sonrisa y mucha
energia. Y si el dia acompana, podrids tomar el desayuno en el jardin. @

Horario de desayunos: Reservas y precio:
Primer turno: 8h - 9:30h 843 931 000.
Segundo turno: 9:30h - 11h. 12€ / persona



bidea, 3. Astigarraga.
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